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P R E S S E I N F O R M A T I O N

Rehau, Oktober 2021

LAMILUX Composites erhält internationale HACCP Zertifizierung
Kunststoffplatten für Hygienestandard HACCP und Lebensmittelsicherheit
Lebensmittel aller Art legen auf Ihrem Weg zum Endkonsumenten einen langen Weg zurück. Dabei zählt vor allem eines: Risiken der Lebensmittelkontamination zu vermeiden. Dabei unterstützen HACCP zertifizierte Oberflächen, wie die faserverstärkten Kunststoffe (GFK) von LAMILUX Composites. HACCP International zertifiziert LAMILUX nun die leicht zu reinigenden, hygienischen und stabilen GFK-Produkte. Als Wand- und Deckenverkleidung in den Bereichen der Lebensmittelverarbeitung und -lagerung sorgen diese in sogenannten „Splash or Spill Zones“ für Lebensmittelsicherheit.

Dank spezieller Oberflächen sind die Produkte von LAMILUX resistenter gegen Keime und Chemikalien und lassen sich besonders leicht reinigen. Diese Eigenschaften tragen dazu bei, dass Composites von LAMILUX die perfekte Lösung für Decken- und Wandverkleidungen in der Lebensmittel verarbeitenden Industrie sind. Dies belegt nun auch das international anerkannte HACCP-Zertifikat in der Klassifikation SSZ („Splash or Spill Zone“). Die Klassifikation SSZ bedeutet, dass die faserverstärkten Kunststoffe in verarbeitenden Betrieben und Lagerräumen ohne Bedenken eingesetzt werden können und dort zusätzlich für hohe Hygienestandards sorgen.
Gefahr beseitigen – Risiko verringern
Bereits seit 2006 ist es in der EU geregelt, dass nur Nahrungsmittel, die zu jeder Zeit HACCP gemäß behandelt wurden, verkauft oder eingeführt werden dürfen. Konkret betrifft die HACCP-Regelung alle Oberflächen, die mit den Lebensmitteln in Kontakt kommen oder davon umgeben sind. Die renommierte Zertifizierungsstelle HACCP International hat sich auf die Zertifizierung von diesen Materialien spezialisiert. Das HACCP International-Zertifizierungszeichen ist auf die Sorgfaltspflichten der weltweit führenden Lebensmittelsicherheitsstandards und Qualitätssysteme abgestimmt. Zehn Schlüsselkriterien werden untersucht, um diese volle Sicherheit zu garantieren. Dabei müssen zertifizierte Produkte alle Kriterien erfüllen, nicht nur einzelne Komponenten. 
Zu diesen zertifizierten und super hygienischen Produkten zählen unter anderem folgende faserverstärkte Kunststoffe: LAMILUX AntiBac, LAMILUX Embossed, LAMILUX Super, LAMILUX X-treme und viele Weitere. Durch den Erhalt der HACCP Zertifizierung beweist LAMILUX Composites erneut seine kompromisslose Qualität im Bereich Lebensmittelhygiene.
Über die LAMILUX Composites GmbH
Seit rund 70 Jahren produziert die LAMILUX Composites GmbH faserverstärkte Kunststoffe. Aufgrund seines technologisch herausragenden, kontinuierlichen Herstellungsverfahrens, den großen Fertigungskapazitäten und der breiten Produktpalette ist das mittelständische Unternehmen der europaweit führende Produzent. LAMILUX beliefert rund um den Globus Kunden aus den Bereichen Fahrzeug-, Wohnmobil- und Caravanbau, Kühlhaus- und Kühlzellenbau, der Bauindustrie sowie zahlreicher weiterer Industriesegmente. Mit rund 1200 Beschäftigten hat LAMILUX 2020 einen Umsatz von 293 Millionen Euro erwirtschaftet. Der Sitz der familiengeführten Firma befindet sich in Rehau, Bayern.
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Bildbeschreibung:

Als Wand- und Deckenverkleidung sorgen LAMILUX Composites in den Bereichen der Lebensmittelverarbeitung und -lagerung in sogenannten „Splash or Spill Zones“ für besondere Lebensmittelsicherheit.
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